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1. Chin Chin   和面机

1) Chin Chin  和面机结构

Chin chin卧式双轴和面机是由机体、左右机架、搅拌轴、圆柱形或叶片形搅拌齿、卸
料门、加水装置、传动和控制等部分组成。全机所有与 chin chin面粉接触的部件如缸
体、卸料门、圆柱形搅拌棒、双轴等均采用不锈钢制造。若是带角度的叶片式搅拌齿

一般采用铝合金材料制造，并要喷涂料（聚四氟乙烯）。转子两端面处装有刮齿，既

能起到搅拌作用，又能刮净缸壁上的粘粉。搅拌齿与缸底部间隙为 5mm，与缸体两侧
壁的间隙约为 10mm。喷水装置在缸体上后方侧，喷水管中间与定量罐连接，两端封闭，
底部偏转 45度处开一排等距小孔，开孔总面积比水管截面积略小一些，以保证水流快
而均匀地落在两轴之间。卸料装置有手动卸料和电动卸料两种，手动卸料主要是采用

齿轮齿条的直线运动转变为连杆圆弧运动，从而达到开闭料门的目的。电动式卸料是

将手动部分用电动控制。

2) Chin Chin   和面机工作原理

Chin chin双轴和面机是在两根轴上安装螺旋线齿杆，并相向交替式的两边 -向下-中间-
向上的连续搅拌，轴的两端面通过两对螺旋型叶片不断地翻滚 chin chin物料，同时把
两端的 chin chin物料不断地向中间输送，使物料和水再转手的搅拌过程中，作对流和
扩散运动。物料在机内周而复始地翻滚，左右混合，温度逐渐上升，其形状逐渐由白

色的粉状变味浅黄色的散豆腐渣状，经过一定时间的搅拌，小麦粉与水、辅料充分混

合均匀，初步形成了具有弹性、韧性、延伸性, 黏性和可塑性的 chin chin面团。
按搅拌桨的相对位置关系可分为切分式与重叠式两种结构。

3) Chin Chin   切分式和面机

Chin chin切分式和面机的两只搅拌桨在公切线位置是分离布置的。两浆的运动相对独
立，无干涉，各浆的速度可以任选。这相当于将两台单轴式调粉机合并在同一容器中。

4) Chin Chin   重叠式和面机

Chin chin重叠式和面机的两只搅拌桨是交叉布置的。由于桨间运动轨迹重叠，因此，
设计搅拌桨叶的结构、形状与选择相对运动的相位及速度关系时都应以确保两桨互不

干涉为前提。通常两桨的相对速度比为 1:2或 1:1。当选择 1:2时，即可产生快速桨追
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慢速桨的运动现象，从而使两桨间的物料受到充分的折叠、拉伸、揉捏等。

Chin Chin  双轴式和面机的主要技术参数 见表 1
容量/kg 150-250
搅拌桨转速/ r/min 78
搅拌时间/ min 15
动力配备/ kw 5.5-11
外 形 尺 寸 （ 长 X 宽 X 高 ） /
（mmXmmXmm）

2000X1000X1200

2. Chin Chin  立式熟化机

Chin chin立式熟化机又称圆盘式熟化机或盆式熟化喂料机。其传动轴是立式装置，
传动轴上装有两根长短不一的搅拌杆，该设备的特点是转速低，利于熟化工艺，因而

熟化效果好，和卧式熟化机相比，其结构比较复杂，在工作过程中易结块，给喂料带

来困难，立式熟化机结构紧凑，占地面积较小，同时，这种设备的清扫易于操作。

（1） Chin Chin   圆盘式熟化机的结构

Chin chin圆盘式熟化机的结构主要是由机体、搅拌杆、开卸料装置、传动装置
等部分构成。

全机与物料接触部分均采用不锈钢材料制作，搅拌杆为铝合金或不锈钢

（若采用铝合金材料需在表面喷涂一层聚四氟乙烯）。机内装有一根搅拌杆，

中部曲拱。喂料器的容积不可太小，喂料器的容积要相当于生产线每小时产量

的 1/3，其几何形状为圆盘形，高径比（H/D）为 1/6，转速不可太高，桨叶转
动速度一般为 2.5-5r/min。面料在其中的停留时间应尽可能长些（以 30min为
宜），这样才能起到静止熟化的作用。

工作时搅拌杆按逆时针方向慢速转动。圆盘高 250-300mm，直径为 1000-
1800mm，主轴转速为 5-8r/min。其传动装置是先通过一级齿轮变速，然后再
由涡轮蜗杆减速箱进行第二次减速。顶部不加盖以利于散热。底部的圆周边缘

开有一卸料孔，以插板调节卸料门的大小。在卸料口上方装有一个安全盖，安

全盖下装有一个接触式微动开关与搅拌器电机接通，当料门堵塞需用手伸入盘

内排除堵塞时，必须打开安全盖，这时微动开关脱离接触，搅拌器就停止转动。

这种安全装置可有效地防止伸入盘内的手被搅拌器轧伤。

（2） Chin Chin   熟化机工作原理

将和面机中的料放入圆盘式熟化机之中，由于熟化过程要求在低温静态进行，

所以搅拌杆转速很低，既保证均匀喂料，又能轻轻松动物料，使物料保持松散

的颗粒状态。根据容积大小、下料口大小、插板及搅拌杆转速大小控制熟化时

间，从而达到熟化的目的。从下料口排出的料分别进入复合机的两对轧棍完成

均匀喂料。面料在搅拌桨叶的作用下形成散粒、块状面团，并向下料口送料。

面料在熟化机中的停留时间通常为 15-45min。

3. Chin Chin  复合压延机
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复合压延就是将和面熟化后的面团通过多道滚压使之形成符合要求的面片，复合



压延亦称压片、轧压或滚轧。我国古老的制面方法是手工做 chin chin，即把手工和好的
面团放在案板上，用擀面杖对面团反复滚压，逐步把面团压成一定厚度的面片。机械

制面是滚压成形，是把面团通过多道作相对旋转的压辊而得到一定厚度的面片，实际

也是根据手擀面的原理发展起来的。也就是通过加压，把分散在面团中的湿面筋连接

起来，形成细密的面筋网络来包围淀粉粒子，并使它们在面片中均匀分布，以提高其

加工性能和烹调性。复合压延是 chin chin生产的中心环节，对产品质量影响很大。

4. Chin Chin  油炸脱水机

（1） Chin Chin油炸脱水的基本原理与工艺要求
Chin chin油炸脱水干燥就是把定量切断的面块放入自动油炸机的中，使之

连续通过高温的油槽，面块被高温的油包围起来，本身温度迅速上升，其中所

含水分迅速汽化。原来在 chin chin中存在的水分迅速逸出，使 chin chin中形成
了多孔性结构。脱水的目的就是降低水分以利于贮存。

油炸的工艺要求是：油炸均匀、色泽一致、chin chin不焦不枯、含油少，
其他指标符合有关质量标准。

5. Chin Chin  冷却装置

Chin Chin冷却的基本原理
Chin chin经过油炸后有较高的温度，输送至冷却机时，温度一般还在 80-100℃
左右。热风干燥 chin chin从干燥机出来的 chin chin到达冷却机时，其温度还在
50-60℃左右，这些 chin chin若不冷却直接包装会导致不耐贮存，若冷却达不
到预定的标准，也会使包装内产生水气而造成吸湿发霉，因而对产品进行冷却

是必要的。冷却方法有自然冷却和强制冷却。


